Zeitplan Modul MMN G3 , Lebensmittelchemie® WS 2024/25 (05.11.-25.11.24) [Stand: 05.11.2024]

Zeit 04.11.2024 05.11.2024 06.11.2024 07.11.2024 08.11.2024
910
09:00 Uhr: Einfahrung in
o T | Jersuen 1
O G Bestmmung von Bestmmung von
o1 eacyin| AM @acyin| AM
Cranberries Cranberries
Gruppe 1 Gruppe 3
11 Chromatographie | VB
— Exkursion zu Betrieb
1213 Pause Pause Pause der
1324
(Versuch 1 Versuch 1
Photometrische Photometrische
Selbststandiges Bestimmung von Bestimmung von
s Arbeiten (oacyin| AM (Ac)in| AM
Cranberries Cranberries
Gruppe 2 Gruppe 4
1516
Zeit 11.11.2024 12.11.2024 13.11.2024 14.11.2024 15.11.2024
o10
Versucha Versucha Vortrag 14 Vortrag 13:16
gesti a Best 4 Versuch 3
e s
10-11 PN Am| o aniond: AM v8 v8 AH
paitaten von apazititen von e o
Apfelsaften Apfelsatien e e
ruppe
Gruppe 1 Gruppe 3 Vortrag 58 Vortrag 1721
112
1213 Fause pause Pause Pause Pause
Vorstellung der
1324 Arbeitsgruppe Bioaktive | VB
Vortrag 9-12 vB | panzensiofte
Versuch 4 . Versuch M Versuch 3
sestmmung der et g mtische
1415 antiondativen Kapaitsten | AM [ 20OHNE | AH
won Apfelsaften FA Marzipan und Persipan
Gruppe 2 rme s Selbststandiges Selbststandiges Arbeiten Gruppe 2
1516 Arbeiten
Zeit 18.11.2024 19.11.2024 20.11.2024 21.11.2024 22.11.2024 25.11.2024.
o10 Hagebutten v
Versuch3 Aofel Versuch2 Versuch 2
vt uncrscheung Jromessngder || it pessung e Bertunstoum dgeschoss, Do, .25
10-11 | zwischen Marzipanund | AH e'":;‘::fp”;:;m“" AH em:;‘::fw;:;m”” AH
pemon el el Beratungsraum Erdgeschoss, Dornb. Str. 25
ruppe .
Funktionelle v8 Gruppe 1 Gruppe 3 10:00 Uhr Klausur Beratungsraum Erdgeschoss /Seminarraum 2, Dornb. Str. 25
1 Lebensmittel
K011/K012, Dornb. Str. 25
Selbststandiges
1213 Pause pause Pause Pause.
Arbeiten
1324
Versuch3 Versuch 2 Versuch 2
) (emmung der acAmylase (emmung der acAmylase
135 | avischen Mardpanund | AH | Arbeiten (Dies ung aeremiase | aw [ Hempune seraimie | Ay
G”““"a Academicus) Lebensmittel Lebensmittel
ruppe Gruppe 2 Gruppe 4
1516
Versuch 1 i von idin in Cranberries AM  Angelika Malarski
Versuch 2 In-vitro-Messung der Hemmung der a-Amylase durch pflanzliche Lebensmittel AH  Anna Heidrich
Versuch 3 Analytische Unterscheidung zwischen Marzipan und Persipan AH  Anna Heidrich
Versuch 4 der von AM  Angelika Malarski

VB Prof. Dr. Volker Bshm

(Anderungen vorbehalten)



